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Der warme Imbiss 

 

• Kleine Schnitzelchen mit 

Rahmchampignons 

 

• Hähnchenschenkel mit pikanter Salsa 

 

• Fleischbällchen mit Senfsauce 

 

• Schweinemedaillons mit Pfeffersauce 

 

• Kleine Schalenkartoffeln mit 

Kräuterquark 

 

• Mini-Frühlingsröllchen mit süß-

saurer Sauce 

 

• Minipizza 

 

• „Petit Crolines“ - kleines 

Blätterteiggebäck 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gerne stellen wir auch Personal zur 

Bedienung Ihrer Gäste. 

 

Fragen Sie nach weiterem Equipment wie 

z.B. Sektgläsen, Aschenbechern usw. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

Suppen und Snacks  

für Ihre Veranstaltung 
 

 

 

Gasthaus Zur Linde 

 

Partyservice 
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Geben Sie Ihrer Veranstaltung einen 

lockeren, ungezwungenen Rahmen durch 

Suppen, kalte Häppchen und kleinen 

Gerichten in Buffetform. Ideal bei 

Geburtstagen, dem Umtrunk, beim 

Vereinsbesuch oder bei Schulungen und 

Tagungen. Die verschiedenen Speisen 

lassen sich prima kombinieren.  

 

Suppen und Eintöpfe: 

 

• Gulaschsuppe mit deftiger Einlage 

 

• Kartoffelsuppe mit Rahm und 

Croutons 

 

• Hackfleisch-Lauchsuppe mit Riesling 

und Käse 

 

• Gyrossuppe mit herzhaftem 

Schweinefleisch –pikant- 

 

• Chili con Carne 

 

• Brokkolisuppe mit 

Kochschinkenstreifen 

 

• Geflügeleintopf mit Tortellini 

 

• Minestrone – Italienische 

Gemüsesuppe 

 

• Jägersuppe – Braune Suppe mit 

Pilzen und Schweinefleisch 

 

• Möhrensuppe mit Ingwer 

 

• Geflügel-Currycremesuppe 

 

• Vegetarischer Gemüse-

Kartoffeleintopf 

 

• Ratatouille-Suppe 

 

• Französische Zwiebelsuppe 

 

• Tomaten-Orangensuppe 

 

Kleine kalte Snacks: 

 

Weißbrotschnittchen mit: 

 

• Brie mit Weintrauben 

• geräuchertem Lachs 

• rosa gebratenem Roastbeef 

• gebeiztem Salm 

• feinem Knochenschinken 

• gebratener Entenbrust 

• mittelaltem Gauda 

• würziger Salami 

• geräucherter Putenbrust 

 

 

 

 

 

 

Kaltes Fingerfood 

 

• Kleine Landjäger 

 

• Chicken-Wings mit würzigem Dip 

 

• Mini-Buletten mit scharfem Senf 

 

• Tomaten-Mozzarella-Spießchen 

 

• Käsewürfel mit Weintrauben 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 


