
       ________________________________________           _______________________________________             ______________________________________ 
                Gasthaus „Zur Linde“ - Wehr – 02636-7120                                      Gasthaus „Zur Linde“ - Wehr – 02636-7120                                     Gasthaus „Zur Linde“ - Wehr – 02636-7120 

                         www.gasthaus-zur-linde-wehr.de                                                       www.gasthaus-zur-linde-wehr.de                                                      www.gasthaus-zur-linde-wehr.de 

 

 

 

 

 

 

 

 

Klassisch-rustikales Abendessen 

 

Speckkartoffelsalat 

 

Herzhafter Krautsalat 

 

Blattsalate mit Garnituren und Dressing 

 

Brot und Butter 

 

# # # 

 

Krustenbraten in kräftiger Sauce 

 

Hähnchenschenkel mit pikanter Sauce 

 

Bratkartoffeln 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Imbissbuffet für Abends 

 

Kartoffelsuppe mit Croutons 

 

# # # 

 

Kleine Schnitzelchen mit Salsa 

 

Fleischbällchen mit Zwiebelsauce 

 

kleine Schalenkartoffeln mit 

Kräuterquark 

 

Bandnudeln mit Shrimps 

 

# # # 

 

Brot, Schmalz und  Butter 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

Kommunion  

und Konfirmation    

 

Ideen für Ihr 

Familienfest 

Gasthaus Zur Linde 

 

Partyservice 
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Hier finden Sie einige Anregungen zur 

Planung Ihres Familienfestes. Gerne 

beraten wir Sie bei der Auswahl der 

Speisen. 

 

 

Klassisches Mittagessen  

 

Klare Rindfleischsuppe  

mit Gemüse und Markklößchen 

 

# # # 

 

Rinderbraten in Rotwein geschmort 

 

Schweinefilet im Schinkenmantel auf 

cremigen Waldpilzen 

 

Gemüseauswahl mit Holländischer Sauce 

 

Kartoffelgratin und Butterspätzle 

 

# # # 

 

Vanilleschaum mit Erdbeerragout 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Festliches Mittagessen 

 

Tomatenessenz mit Klößchen 

 

# # # 

 

Ragout vom Edelwild 

 

Rahmwirsing mit Speck und Zwiebeln 

 

Mohnspätzle 

 

Kalbsbraten mit Morchelsauce 

 

Spargel mit Sauce Hollandaise 

 

kleine Kartoffeln in Butter gebraten 

 

# # # 

 

Frischkäsecreme mit Beerenfrüchten 

 

Tiramisu 
 

 

 

 

 

 

Festliches Abendessen 

 

Lachs und Forelle aus dem Rauchfang   

mit Honig-Senf-Dip 

Schinkenröllchen mit Spargelfüllung 

Marinierter Schafskäse 

Geräucherte Putenbrust an fruchtigem 

Reissalat 

Grillgemüse mit Olivenöl 

Farmersalat 

Blattsalate mit Garnituren und Dressing 

Brot und Butter 

 

# # # 

 

Hähnchenbrust mit Tomate Mozzarella 

überbacken 

 

Gebratener Lachs an Blattspinat 

 

Blumenkohl und Brokkoli 

 

Kartoffel-Lauch-Gratin 

 

Bandnudeln 

 

# # # 

 

Gebrannte Creme 

 

fingerfertiges Obst 


